
1 BOISSON CHAUDE (café filtre, thé ou chocolat)

+
1 JUS D’ORANGES PRESSÉES

+

GRANOLA         
Yaourt grec, granola aux fruits

+

LE DESSERT DE BRUCE
OU

LES PANCAKES DE MISS HONEY
+

GOD SAVE THE QUEEN
Haricots Beans à la sauce tomate, oeuf au plat ou brouillé, 
Saucisse de Montbéliard IGP, champignons et pain mouillette

      Alternative végé : Halloumi

OU

L’ASSIETTE DE MATILDA

OU

LA TARTINE DE LEGOURDIN    

OU

OEUFS BÉNÉDICTE ou FLORENTINE    
Oeuf poché, sauce hollandaise, english muffin et bacon grillé ou épinard 
pour nos copaings végé, le tout accompagné de salade.

SALADE DE FRUITS
OU

LA FORMULE À 25€ / 30€ AVEC UN COCKTAIL

Première commande 11h • Dernière commande 14h
Samedi, Dimanche et jours fériés 

Pain kraken, avocat, citron vert, saumon gravelax, oeuf poché

Poitrine de cochon confite 7h, embeurrée de choux, purée de carottes aux épices, 
jus aux arômates

Pancakes accompagnés d’une compotée de saison

Moelleux au chocolat Valrhona à la cardamome, sauce caramel au café

☺Mimosa ou Cocktail du moment

Prix TTC et service compris - Liste des allergènes disponible au bar
Viande origine France - Miel Français - Cacao de l’Équateur

Carte disponible jusqu’à fin février et soumise à la disponibilité des produits



Prix TTC et service compris - Liste des allergènes disponible au bar 
Viande origine France - Miel Français - Cacao de l’Équateur

FRITES DE PATATES DOUCES 2.5€
HALLOUMI SNACKÉ     7€
BACON GRILLÉ   2.5€
POMMES DE TERRE FRITES 2.5€

ASSIETTE DE FROMAGES    5€
SAUCE CHOCOLAT MAISON   2€
COMPOTÉE DE SAISON  2.5€
    

 + JUS D’ORANGE ou PETIT CHOCOLAT CHAUD

EGG MUFFIN ou OMELETTE 
    + GRANOLA ou CHEESECAKE ou PANCAKES

FORMULE ASTICOT (-12 ans)  12€

SIDES

Première commande 11h • Dernière commande 14h
Samedi, Dimanche et jours fériés 

Tu commanderais bien toute la carte ?! 
Et si tu partageais, en plus de ta formule, des oeufs béné ou des pancakes avec tes copaings ?

Matilda te propose le plat supplémentaire à 13€, le dessert à 5€ ou le cocktail à 7 € ! 

Et puisqu’on a qu’une vie, laisse toi également tenter par les super gâteaux du Coffee Shop. 

Ce bon brunch est préparé avec les produits de nos copaings : 
LES OEUFS BIO DE DAVID LE PETIT PAYSAN (Vonnas)
LE PAIN DE LA GARDONNOISE (Mâcon)  
LES FRUITS & LEGUMES DU VERGER MÂCONNAIS (Mâcon)
LES FROMAGES DE LA FROMAGERIE ST PIERRE (Mâcon)

L’union fait la force 



PLANCHE MIXTE

HALLOUMI SNACKÉ

PÂTÉ EN CROÛTE AU FOIE GRAS et RIS DE VEAU

FRITES DE PATATES DOUCES (sauce ail noir ou sriracha) 

GRILLED CHEESE (fromage à raclette)

PLANCHE DE CHARCUTERIE

Du jeudi au samedi de 18h30 à 22h

Prix TTC et service compris - Liste des allergènes disponible au bar
Viande origine France - Miel Français - Cacao de l’Équateur

Carte soumise à disponibilité des produits

CROQUE MATILDA (fromage à raclette)

LE DWICH DU MOMENT (à consulter sur l ’ardoise) 

PLANCHE DE FROMAGES

BLANCS DE POULET PANÉS FRITS (6 pièces)

BRIWAT CHÈVRE ET ÉPINARDS ( la pièce)

21€

11€

3€50

13€

21€

13€

21€

8€

1€

TARTINADE (houmous harissa, guacamole, mousse de chèvre) 7€

NEMS DE LÉGUMES (sauce aigre douce - la pièce) 1 ,5€

RILLETTES DE SAUMON À TARTINER 7€

LA PLANCHE DE SAISON DE DAME TARTINE  (3 fromages) 8€

7€


